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Бархатные ручки!
Именно так называют 
заботливые руки работников 
унитарного предприятия 
«Копыльский 
кооппром», создающих 
вкусную, разнообразную 
и востребованную 
потребителями 
продукцию!

нитарное пред-
приятие «Ко-
пыльский кооп-
пром» входит 

в состав Копыльского 
райпо Минского обл-
потребсоюза. С 2018 года 
возглавляет предприятие 
Тамара Абрамович – ответственная, трудолюбивая, 
заряжающая своим энтузиазмом весь коллектив 
предприятия. О чем говорят и результаты работы. 
Так, объем производства промышленной продукции 
за период 2021–2025 гг. вырос в 2,8 раза. Рентабель-
ность реализованной продукции составила 19%. В этой 
связи не случайно 26 мая 2026 года именно на базе 
Копыльского кооппрома состоялся Республиканский 
семинар по хлебопечению всей системы потребкоопе-
рации. 

Нам нравится постигать то, 
что нами не изведано

На предприятии постоянно ведутся работы по об-
новлению ассортимента и улучшению качества произ-
водимой продукции. Ассортимент насчитывает более 
100 наименований хлебобулочных и кондитерских 
изделий. Помимо этого, на предприятии выпуска-
ют вкуснейшие кукурузные палочки «Копыляночка», 
а также мясную и рыбную продукцию. Ежемесячно 
предприятие производит более 80 тонн хлебобулоч-
ных и мучных кондитерских изделий. Продукция реа-
лизуется в двух собственных магазинах и во всех объ-
ектах торговли Копыльского райпо, а также доставля-
ется сельским жителям автомагазинами. «Копыльский 
кооппром» активно работает со всеми организациями 
Минского облпотребсоюза поэтому производимую 
продукцию поставляет и по всей области – от Моло-
дечно до Солигорска, от Столбцов до Крупок.

Большое внимание на предприятии уделяется мо-
дернизации производства. На всех производствах 
технологическое оборудование обновлено на 90%. В 
2023 году проведена модернизация цеха хлебопече-
ния с открытием отделения выпечки кремовых конди-
терских изделий, приобретено новое оборудование, 

созданы новые рабочие места. Сегодня на 
предприятии трудятся 124 человека, средняя 

заработная плата превышает 2000 белорус-
ских рублей.

В 2025 году расширен ассортимент подовых хлебов. 
Одна из последних новинок – хлеб «Любы Брэст» с до-
бавлением солода ферментированного для улучшения 
вкуса и аромата, продления свежести. Также пришлись 
по вкусу потребителям новинки – хлеб пшеничный 
«Зерновой» диетический цельнозерновой, хлеб десерт-
ный «Дарьевский», пышки «Вкусняшки», традиционная 
итальянская «Чиабатта» в ассортименте.

Высокое качество производимой продукции под-
тверждают и награды дегустационных конкурсов. Так, 
на Республиканском смотре качества хлебобулочных 
и кондитерских изделий «СМАКОТА-2025» сладости 
мучные «Песчанские» были отмечены гран-при III сте-
пени, золотых медалей были удостоены сладости 
мучные «Лакомка», торт «Вишневая магия» и хлеб 
пшеничный «Зерновой». На Международном дегу-
стационном конкурсе качества пищевой продукции 
«ПРОДЭКСПО-2025» хлеб «Сялянскi» новый завоевал 
гран-при. И уже в этом году сладости мучные Орешки 
«Белочка», торт «Иллюзия» и пирожное «Сникерс» по-
лучили золотые медали отраслевого дегустационного 
конкурса «КОНДИТЕРСКИЙ ОЛИМП – 2026». 

– Наши награды – это показатель того, что мы на вер-
ном пути и делаем все правильно», – говорит Тамара 
Михайловна Абрамович. – Нам нравится постигать то, 
что нами не изведано. Приятно, что все специалисты 
меня поддерживают и также горят душой творить. Мы 
в некоторой степени одна семья, в которой огромная 
честь работать и создавать новое. Поэтому сколько бу-
дем работать, столько и будем увеличивать и расши-
рять ассортимент. О нашей продукции знают в разных 
уголках страны!
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