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Добрый день, 
уважаемые коллеги 
и дорогие друзья!

СЛОВО
РЕДАКТОРА

Мир пекарей и кондитеров не стоит на месте – он дышит, движется и развивается с кос-
мической скоростью. И чтобы оставаться в авангарде вкусов и технологий, нужно не просто 
успевать за временем, а опережать его. Именно этой энергией – энергией поиска, движения 
и мастерства – наполнен свежий выпуск журнала «Пекарь&Кондитер».

В центре нашего внимания – значимые события кондитерской и хлебопекарной отрасли. 
В материалах вы увидите не только панораму мероприятий, но и крупные планы его героев – 
спикеров мирового уровня, которые поднимали действительно острые и актуальные темы.

Открывая этот номер, мы в первую очередь говорим о событии, которое без преувеличе-
ния можно назвать главным в кондитерской отрасли Беларуси 2026 года, – 5-м, юбилейном 
Международном симпозиуме кондитеров. Масштабность международного участия, глубина 
и актуальность заявленных тем, звездный состав спикеров – все это выходит далеко за рамки 
рядового профессионального форума. На страницах нашего репортажа – атмосфера, ключе-
вые доклады и живые эмоции участников.

Куда ехать за трендами? Мы даем четкий ориентир: на выставку Bakery China – самую боль-
шую в мире арену хлебопекарной и кондитерской промышленности. В развернутом репорта-
же о выставке, которую посетила белорусско-российская делегация, – какие контракты назре-
вали в переговорных и, самое интересное, как прошло посещение передовых машинострои-
тельных предприятий. Технологии будущего уже здесь – и мы их засняли! Готовим репортаж.

На страницах журнала читайте также репортаж с Modern Bakery – выставки, которая по пра-
ву считается основной для всех стран СНГ. Это место силы, где решаются вопросы сотрудниче-
ства и демонстрируются технологические новинки. Если хотите знать, что будет на пике спро-
са в ближайший год, листайте наш фоторепортаж.

Возвращаясь на родную землю, мы не могли обойти вниманием флагмана нашего АПК – 
крупнейшую сельскохозяйственную выставку «Белагро». Это база, фундамент, без которого 
невозможно качественное производство. Мы покажем, как сырьевая мощь страны превраща-
ется в изысканные десерты и ароматный хлеб на ваших столах.

И, наконец, вишенка на торте этого номера (и буквально, и фигурально) – победители кон-
курса «Кондитерский Олимп – 2026». Эти имена заслуживают быть на первых полосах. Готовь-
тесь вдохновляться – профессионализм этих мастеров зашкаливает.

Разумеется, жизнь отрасли не ограничивается даже самыми масштабными форумами, вы-
ставками и конкурсами. Именно поэтому на страницах этого номера вы найдете не только 
репортажи о названных событиях, но и другие важные материалы: практические советы для 
ежедневной работы, анализ свежих трендов, профессиональные секреты и живые истории 
коллег, которые, как и вы, каждый день создают вкус и качество.

Приятного аппетита к чтению и больших профессиональных побед!
Искренне ваша, 

Людмила Овсянникова, 
главный редактор журнала «Пекарь&Кондитер»


